
 

 

Taza Catering Menu 
0n-Site Catering  Food Truck  Catering Delivery  

  
TAZA SIGNATURE WRAPS 
TAZA	  SHAWARMA	   	   	   	   	   	   TAAMEYA	  PITA	  WRAP	  	  	  (EGYPTIAN	  FALAFEL)	  	   $695	  
Marinated	  sliced	  tender	  beef,	  chicken,	  or	  Egyptian	  meatballs,	  	  	   Fava	  beans	  ground	  with	  a	  mixture	  of	  herbs	  and	  spices,	  
grilled	  and	  served	  on	  freshly	  baked	  pita	  with	  fresh	  baby	  	   	   fried	  and	  served	  on	  freshly	  baked	  pita	  with	  tomatoes,	  
spinach,	  tomatoes,	  and	  homemade	  tahini	  	   	   	   	   diced	  onions,	  fresh	  baby	  spinach	  and	  homemade	  tahini	  	  V+	  	  
	  

Beef	  $895	  	  	  	  	  	   Meatballs	  $	  895	  	  	  	  	  	   Chicken	  $795	  
	  

For	  Catering	  Delivery,	  Make	  Your	  Own	  Taza	  Sandwich	  Buffet	  is	  highly	  recommended	  to	  ensure	  quality	  of	  product.	  
  
TAZA SIGNATURE BOWLS 
EGYPTIAN	  KUSHARI	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	  	   	   	   	   	   TAZA	  RICE	  BOWLS	  	  	  
Seasoned	  lentils,	  rice	  and	  choice	  of	  elbow	  noodles	  topped	   	   Choice	  of	  Protein	  served	  over	  seasoned	  Egyptian	  White	  Rice	  with	  	  
with	  a	  tangy	  red	  sauce,	  garbanzo	  beans	  and	  caramelized	  	   	   Vermicelli	  noodles	  with	  tomatoes	  and	  your	  choice	  of	  fresh	  	  
onions	  	  V+,	  GF	  	   	   	   	   	   	   	   spinach	  and	  homemade	  tahini	  sauce	  or	  garlic	  sauce	  
	  

PRICING	  AND	  SERVINGS	  FOR	  TAZA	  SIGNATURE	  BOWLS	  
Half	  Tray	  of	  Kushari	  	  -‐	  Serves	  12	   $85	  	  	  	  	  Half	  Tray	  of	  Kushari	  or	  Egyptian	  White	  Rice	  with	  Protein	  	  -‐	  Serves	  12	  	  $105	  	  	  	  	  

Full	  Tray	  of	  Kushari	  -‐	  Serves	  24	   $165	  	  	  Full	  Tray	  	  of	  Kushari	  	  or	  Egyptian	  White	  Rice	  with	  Protein	  -‐	  Serves	  24	  	  $200	  

	  
TAZA SPECIALITY DISHES 
EGYPTIAN	  MACARONI	  WITH	  BÉCHAMEL	   	   	   	   SIX	  CHEESE	  MAC	  &	  CHEESE	  
Baked	  penne	  pasta	  layered	  with	  seasoned	  ground	  beef,	  	   	   Baked	  elbow	  noodles	  mixed	  with	  a	  unique	  blend	  of	  six	  cheeses	  
spices	  and	  warm	  homemade	  béchamel	  sauce	  topped	  with	  	   	   and	  spices	  	  V	  
Parmesan	  cheese	  
 

EGYPTIAN	  SPINACH	  GOULASH	  (SPINACH	  PIE)	  -‐	   	   	   EGYPTIAN	  MEAT	  GOULASH	  (MEAT	  PIE)  	  
Phyllo	  dough	  layered	  with	  spinach,	  variety	  of	  cheeses,	  herbs	  	   	   Phyllo	  dough	  layered	  with	  seasoned	  ground	  beef,	  variety	  
and	  spices	  and	  baked	  to	  a	  golden	  brown	  	  V	   	   	   	   of	  cheeses,	  herbs	  and	  spices,	  and	  baked	  to	  a	  golden	  brown	  	  

PRICING	  AND	  SERVINGS	  FOR	  TAZA	  SPECIALITY	  DISHES	  
Half	  Tray	  	  	  -‐	  Serves	  12	   $85	  	  	  	  	  	  	  	  	  Full	  Tray	  	  -‐	  Serves	  24	   $160	  

	  

TAZA PARTY PLATTERS   
Served	  with	  Choice	  of	  Homemade	  Pita	  Chips	  or	  Fresh	  Pita	  Bread	  

 
VEGGIE	  &	  OLIVE	  PLATTER	  	   	   	   $4500	   	   EGGPLANT	  PLATTER	   	   	   	   $4999	  
Fresh	  cut	  veggies,	  Spanish	  and	  Kalamata	  Olives,	  and	  Taza’s	  house	  	   Baba	  Ghanoush,	  Marinated	  Eggplant	  and	  Kalamata	  Olives	  
made	  garlic	  sour	  cream	  dipping	  sauce	  (Serves	  10-‐15)	   (Serves	  10-‐15)	  
	  
TAZA	  PLATTER	   	   	   	   	   $4999	   	   BUILD	  YOUR	  OWN	  COLD	  OR	  HOT	  TAZA	  PARTY	  PLATTER	   	  
Hala’s	  garlicky	  hummus,	  Gibna	  Beyda	  (Bulgarian	  Feta,	  tomatoes,	  	   Contact	  a	  Taza	  Representative	  to	  review	  the	  different	  options	  
and	  scallions),	  and	  Spanish	  olives	  (Serves	  10-‐15)	   	   	   and	  pricing	  

 
TAZA APPETIZERS 
All	  Appetizers	  come	  with	  a	  choice	  of	  Homemade	  Pita	  Chips	  or	  Fresh	  Pita	  Bread	  	  
	  
HALA’S	  GARLICKY	  HUMMUS	  –	  V+,	  GF	   	   	   	   WARM	  FAVA	  BEANS	  -‐	  FUL	  (PRONOUNCED	  “FOOL”)	  –	  V+,	  GF	  	  
Homemade	  garlicky	  deliciousness	  with	  a	  hint	  of	  lemon	   Fava	  beans	  slowly	  cooked	  with	  spices,	  tomatoes	  and	  onions	  	  	  
	  

SUN-‐DRIED	  TOMATO	  HUMMUS	  –	  V+,	  GF	  	   	   	   	   BABA	  GHANOUSH	  –	  V+,	  GF 	   	   	    
Homemade	  hummus	  with	  a	  sweet	  sun-‐dried	  tomato	  base	   	   Smoky	  baked	  eggplant,	  pureed	  with	  tahini	  and	  spices	  	   	  
	  

	  



 

 

MARINATED	  EGGPLANT	  –	  V+,	  GF	   	   	   	   	   BULGARIAN	  FETA	  WITH	  DICED	  TOMATOS	  &	  SCALLIONS	  -‐	  V,	  GF	  
Lightly	  fried	  eggplant	  marinated	  with	  vinegar,	  fresh	  lemon	  and	  	   Bulgarian	  feta	  mixed	  with	  spices,	  tomatoes,	  scallions	  and	  olive	  
fresh	  pressed	  garlic	   	   	   	   	   	   oil,	  topped	  with	  paprika	  
	  

SPICY	  ARNABIT	  (SERVED	  ONLY	  FROM	  THE	  TRUCK) V   PRICING	  AND	  SERVINGS	  
Lightly	  breaded	  and	  fried	  cauliflower	  served	  with	  sour	  cream	  	   	   64	  oz.	  Container	  –	  serves	  8	  to	  12	   	   $50	  
garlic	  sauces	  –	  Chips	  not	  included	   	   	   	   	   120	  oz.	  Container	  –	  serves	  16	  to	  20	  	   $100	  	  

	   	   	   	   	   	   	   	   	   	   	   	   	  
HOMEMADE SOUPS 	  
SPICY	  LENTIL	  SOUP	  V+,	  GF	  	   	   	   	   	   SOUP	  OF	  YOUR	  CHOICE	   	   	   	  

Red	  lentils	  simmered	  for	  hours	  with	  spices	  and	  vegetables	  	   	   Have	  a	  specific	  request?	  We	  will	  work	  with	  you	  to	  meet	  your	  	  
served	  hot	  with	  a	  lemon	  wedge	  and	  homemade	  pita	  chips	  	   	   catering	  needs.	  
or	  over	  seasoned	  rice	  

PRICING	  AND	  SERVINGS 
144	  oz.	  of	  Soup	  	  -‐	  Serves	  12	  -‐15	  	  	  $54	  	  	  	  	  	  	  	  	  288	  oz.	  of	  Soup	  	  -‐	  Serves	  24	  –	  28	  	  	  $100	   	  

	   	   	   	   	   	  
DESSERTS      	  
RICE	  PUDDING	  (ROZ	  BI	  LABAN)	  	   	   	   	   	   BASBOUSA	  	  
Light,	  creamy	  rice	  pudding	  topped	  with	  cinnamon,	  coconut	  and	   Light	  semolina	  cake	  baked	  to	  a	  golden	  brown	  and	  infused	  with	  a	  
golden	  raisins	  OR	  seasonal	  fruit	  compote	  	   	   	   	   light	  lemon	  sugar	  syrup	  topped	  with	  an	  almond	  per	  slice,	  V	  
(Choice	  Of	  Almond	  V+	  or	  Dairy	  Milk)	  
	  
HANNAH’S	  BANANA	  DATE	  CAKE	   	   	   	   	   EGYPTIAN	  BAKLAVA	  WITH	  WALNUTS	  
Light,	  fluffy	  cake	  mixed	  with	  bananas,	  dates	  and	  walnuts	  	  	   Baked	  Phyllo	  dough	  layered	  with	  chopped	  walnuts,	  coconut	  and	  

sugar	  topped	  with	  light,	  lemony	  sugar	  syrup,	  V	  
	   	   	   	   	  

PRICING	  AND	  SERVINGS 
Half	  Tray	  	  	  -‐	  Serves	  12	  	  $45	  	  	  	  	  	  	  	  	  Full	  Tray	  	  -‐	  Serves	  24	  	  	  $90	  

	  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Easton Public Market 
325 Northampton Street, Easton, PA 18041 

www.tazaegyptian.com 
 

Contact Us to discuss your catering needs 
Phone: 484.661.6914  

Submit your request:  
www.tazaegyptian.com/contact.htm 

  OR 
Stop by The Taza Stop @EPM 


